
CUATRO RAYAS
Bitácora

DATOS TÉCNICOS
D.O: Rueda
Variedad: 100% Verdejo
Elaboración: fermentación en depósito de acero
inoxidable. Temperatura de fermentación 15ºC.
Barrica: 50% roble francés, 50% roble americano. 

DATOS ANALÍTICOS
Grado alcohólico: 12,5% - 13,5% Vol. dependiendo de
añada y lote. 

RECOMENDACIONES
Temperatura de servicio: 6 - 8ªC
Maridaje: pastas arroces y quesos suaves. 

Almacenar en lugares con temperaturas menores a
20ºC. se recomienda consumo anterior a dos años. 


